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\\m\\\:\ DEGUSTACIGY

SCIUE SCIUE

5 ENTRANTES A COMPARTIR

BRUSCHETTA GOURMET
FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI
POLIPETTI ALLA LUCIANA
ALBONDIGAS CACIO E PEPE
PARMIGIANA

PRIMER PLATO AELEGIR

RIGATONI CON RAGU BIANCO O ROSSO
CARBONARA
GNOCCHI GORGONZOLAE NOCI
SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE
ENTRECOT CON PATATE
GRIGLIATA DI PESCE
INSALATA MEDITERRANEA
PLATO SORPRESA
PIZZA: A ELEGIR DE NUESTRAS “PIZZE TRADIZIONALLI”

POSTRE SCIUE SCIUE

CAPRESE
TIRAMISU
PISTACCHIOMISU
MONTANARA ALLA NUTELLA
CUOPPO (X2)

BABA

1CAFE - 1BEBIDA
35,90 €






ANTIPAST] -1

EMPEZARTU VIAJE ANAPOLES,
NO HACE FALTA UNA MALETA.

TERRAMIA ... e e s e s e e s {3/4 PERS.} 22,90€
© Tabla con pan focaccia, burrata, cascada de jamon Parma,
parmesano, ruculay verduras

PARMIGIANA ... s s s s s s s s e s e 17,50€
Berenjenas fritas, mozarela, salsa de tomate, albahacay
queso parmesano servida en una cazuela horneada con
pan focaccia

TAGLIERE 2.0

Hace un viaje a Napoles a traves de nuestra nueva
version del tenderete 2.0
{RECOMENDADO PARA 3/4 PERS.}
29,50€

PORCAPROVOLA ... eeeeccssssssssssmmssss s s s s s s s sssss s s s nn e 15,90€
Provola al horno alinada con porchetta y miel de trufa,
servido con focaccia

DUJE FRITTURE .. ssssssssssss s s s 20,90€
Fritura de calamar y Gambon al estilo napolitano
acompanado de chips de patatas crujiente

POLPETTE‘RANONNA ...ttt sssss s 13,90€
Albondigas “4 und” en salsa de tomate al estilo napolitano
tal y cual como las preparabas la nonna servida con pan
casero

PATATE CAFONE ... ssssssssmssss s s s s ss s e s 16,90€
Chips de patatas crujientes con albondigas fritas,
finalizada con fondue de queso italiano y guanciale
crujiente.

MONTANARA AL RAGU ......omeecereressmsnmsmsmsmsmsasnsnsssssassssssmsmsmsasases 18,90€
iElige entre ragu blanco o rojo! Montanara en doble
coccion: fritay al horno, con ragu napolitano y queso
parmesano



INSALATE

CAPRESE DOC .........cco o ciieees s e s mn e n s nmm e mmmmm s aannnns 14,90€
© Mozarela de bufala campana doc, tomate cherryy

aceitunas, aderezado con aceite virgen, pimientay

albahaca

INSALATADELLOCHEF ...............cc o eessss s 19,50€
© Rucula, burrata, carpaccio de bresaola, tomate seco,

alcachofas, nueces y laminas de parmesano alinada con

vinagre balsamico.

INSALATA CESAR ... eeeccessss s s s s sses s s n s 17,90€
© Ensalada mixta con pollo crujiente, picatostes, tomate
secos, escamas de parmesano y salsa cesar casera

FRITTINAPOLETANI

CANNELLONI 3.0 {2UND)} .......cccecmmerrmmssssmmssssmsssssnssssssnsssssnnsssssnnnsasnn 12,90€
Cannelloni relleno de salsa de calabacin alinado con chips
de calabacin crujiente con crema de queso provolone

FRITTATINA AL RAGU {TUND) .......ooeeeemmmmemcmsmsnsnssssssssmsmsmsmsasasases 750 €
Timbal de pasta amsada rebosaday frita rellena de
bechamelay Ragu napolitano servida con crema de queso
y una cucharada de ragu.

ARANCINO DI PARMIGIANA{IUND]} ......cccccvimmmssnmmssssnmssssnsssssnmnsann 7,50€
Bolas de arroz empanado y frito relleno de parmigiana a la
berenjenas servido con salsa de tomate y crema de queso

DEGUSTAZIONE FRITTI.. e eeeeeeeeeesssssss s 23.90€
Nuestra degustacion de: polpettine cacio e ovo/frittatina/
arancino/cannellone, servido con una fondue de queso
italiano para mojar

QUESAME MUCHO.......cccceeeeciiinmeessssssssnmssssssssssnmn s s sssssssnmmnsssasssnnnnnnss 14,90€
Croquetas de quesos italianos (6und) alinadas con
carbocremay guanciale crujiente

GAMBERI IN CROSTADIPISTACCHIO...... e 12,90€
Gambon en crostra de pistacho crujiente alinado con
stracciatellay servido con pesto de pistacho
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LA PASTA <ccom s

RECETA SECRETA DE NUESTRA
QUERIDA"NONNA"

PASTA PATAN EPROVOLA ........cccccccciiissssssssssssssssssssssssssssssnsnnnsnnnnnnns 16,90€
© Pasta mixta con crema de patatas, pancetta napolitana,
queso parmesano, pimienta negray provola

FETTUCCINE SALSICCIA
FUNGHI E TARTUFO

© Tagliatelle con boletus italiano,crema de parmesano,
butifarra napolitanay escamas de trufa fresca mantecada en

una rueda de parmesano D.O.P.
23,90€

PASTAALFORNO ... s s e s s 21,.50€
© Macarones con ragu napolitano, albondigas, butifarra

napoletana, berenjena frita, huevo duro, queso ricotta,

parmesano y provola, todo gratinado en horno de lena

@ I 2 2 1 - U 20,50€
© Macarones con salsa de ragu cocinada a fuego lento

con las mejores piezas de carne “vaca/ cerdo’ y salsa de

tomate San Marzano igp napolitano

ZITI ALLA GENOVESE..........ccccormmmmsmmsnsnnnnnnnnmmnnnnnsssss s s s snnnnnss 20,50€

© El Ragu Napolitano mas famoso, guiso compuesto de
nuestra mejor seleccion de carne “vaca madurada/cerdo
y cebolla, cocinado por mas de 8 horas

FUSILLONIANAPULE..........cooceeeeeeeensssnnssesssnns s ansnnnns s annnnns s snnnnnns 22.90€
Fusilli con salsa de pistacho, mortadela italiana y burrata,
servido en una cesta de pizzal!

SPAGHETTI ALLA NERANO ... ceeeeeceesssmmssns s mmms s an s s amn s an s mmmnnnnns 18,90€
© El plato mas famoso de la Costiera Amalfitana, Espagueti
con calabacin, albahacay crema de queso Provolone del

Monaco D.O.P.



CABRONARA. ... esees s s s aaaaannn s mmm s 19,90€
© Nuestra carbonara super cremosal

RAVIOLONIALLA CAPRESE..........cccoeeeeeeeeeeeeeess s 19,90 €
© Ravioli rellenos con queso ricotta de bufala campana

dop, salsa de tomate cherryy “datterini”, burrata de

125gr rellena de pesto de albahaca, ralladura de queso

Caciocavallo curado y albahaca

PRIMI DI PESCE

SCIALATIELLI ALL AMALFITANA ... 20,90€
Tipo de pasta inventada en los anos 70 en |la costiera
amalfitana, cocinada con sus ingredientes mas preciados:
salsa de tomate, “datterini”, almejas, mejillones, gambon,
calamaresy perejil

PACCHERIALLALEO.................ccceveennnmnnees 21.90€ X PERS (MIN 2 PERS)
© iEliges entre risotto o pastal Pasta tipica napolitana con
bogavante fresco, gambones, calabacin y tomate cherry

SPECIALDELMES........ e A CONSULTAR
© Cada mes es diferente, consultar al equipo!




CARNE : PEX
ANE : PESCE
£PESCE:CA
SCE:CARNE
CARNE £ PES
NE : PESCE ¢



CARNE E PESCE

PORQUE LOS ITALIANOS NO
COMEMOS SOLO PASTAY PIZZA

SCALOPPINA A'NAPULE.......cccccoeireemsimnmnssnnsssnnnsnsnnssssnnssssanssnsannssss 20,90€

®© Nuestro filetes de solomillo (200g) servido en un lecho de crema de
patatas al romero y salsa de pimienta verde

COSTATA DI VACA FRISONA FROLLATA
50760 GIORNI

© Chuleton de vaca frisona madurado 50/60 dias a la brasa,
servido con patatas.
(Peso minimo entre 400/500g)
PRECIO ALKILO 60,00€
COTOLETTADIPOLLOXXLCONPATATE...........cooceeeeemcnnnannes 16.90€

© Cotoleta de pollo XXL rebozaday frita, servida con chips de
patatas crujiente y nuestra salsa casera.

CALAMARO ALLABRACE CON VERDURE ...............cccccesssnnnnmnnnes 19.90€
© Calamar sahariano 200/250gr a la brasa con verduras
asada.

GAMBERONI ALLA GRIGLIA (SBUND)......ccccesceesmmeremesmsssmsssssssnmsssnens 17.50€
© Gambon a la plancha servido con ruculay limon.
GRIGLIATADIMARE.......cooeeeciiisseeeeeesessssssssnnnnss s sss s nsmmmmnnnnssnanss 22,90€

© Tris de parillada de gambon/calamar/pez espada servido
con ensalada de rucula.






LA PIZZA c. coanaere

DE LATRADICION NAPOLETANA

MARGHERITA. ...t ve e s e e s e e e 11,90€
© Salsa de tomate San Marzano, mozarela, parmesano,
albahacay aceite evo

DIAVOLA ..........ooeeieeeenesessnsssnnsnnssansnnssannsssssnnsnsssnnnnnssannnnssnnnnnssnnnnnnsnnnnnn 13,90€
© Tomate, mozarela, salami picante, albahacay aceite de
oliva EV.O.

CAPRICCIOSA...........ccccccctiimmssssssssssssssssssssssssmsmmssssssssssssssssssssssssnnnnnnnnss 15.90€
© Tomate, mozarela, jamon york, alcachofas, champinoén,
aceitunas negras y albahaca

ORTOLANA ... ceeeeeeresssena s sanas e nssamss e nnsamss e nnnama s annnnm s nnnnnnnn s 13.90€
© Verdura mixta, mozarela, albahaca, queso grana padano
d.o.p. Y aceite de oliva EV.O.

RIPIENO FRITTO OALFORNO ........cccomccieemeeemmesnns s mmnn s annmmmmmnnas 17.90 €
iElegir si frita o cocinada al horno! Pizza rellena de queso
ricotta, salsa de tomate, salame napolitano, mozarelay
pimienta negra.

5 FORMAGG I .......cccooiimimmmnsnssssssssssssssssssssssssssnnsnnssssssnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnns 14,90€
Mozarela, queso gorgonzola, queso ricota, provola,
parmesano, albahacay aceite de oliva EV.O

BUFALINA ... ceeee e ressssmns s a s s ann s e nnana s s e nnmam s s annmm s anmmmm anmmmmnn 16.90€
© Salsa de tomate, mozarela de bufala campana doc, jamoén
San Daniele curado 24mesesy albahaca

PIZZE SPECIAL

PISTACCHIO E MORTADELLA............. oo e s s 19,90€
© Mozarela, mortadela italiana igp, pesto de pistacho,
burrata, laminas de parmesano y albahaca

© Salsa de ragu Napolitano, burrata 150g, queso grana
padano d.o.p. albahacay aceite de oliva E. V.O.



PIZZARA'NONNA ..........o e ceeeeeecrses s sama s e s annnm e nnnnnnn 19,50€
© Salsa de ragu, albondigas, parmigiana, mozarela ahumada,
queso ricottay albahaca

NERANO .....cccccciiciisnmnsmmmmnmmnssss s s s s s s s s s s s s e s s s s s s aan s nnnnnnnn s 19,50€
© Base pesto de calabacin, mozarela, chips de calabacin
crujiente, escamas de queso provolone, crema de queso

pecorino

TARTUFATA ... e s es s e sas s e s sans s e s s an s s annam s s annn s ammmmaammmmannn 21.50€
© Mozarella, bresaola “carpaccio de ternera’, burrata, laminas

de parmesano y escamas de trufa negra fresca

LA CARBOPIZZA iSHOW COOKING!

© Mozarela, crema de queso pecorino D.O.P,, guanciale,
coronada con crema carbonara “sin nata” y pimienta negra

21,90€

BOMBA MARADONA................ccc ottt ssss s 21,90€
© Pizza 4 sabores, ¥4 pistacho y mortadella, 2 nerano 4,
Bufalina, V4 pizza frita

PIZZAANAPULE..........c e 20,90€
© Base de crema de patatas, con porchetta (lomo de cerdo

asado con especias), provola, chips de patatas crujiente, y

fonduta di provola

BOSCAIOLA .......... e rree s annmmmm e mmm s 19,50€
© Base de crema de trufa y boletus, con butifarra napolitana,
champinones y costra de parmesano crujiente

PIZZABURGER

HAMBURGERA'CHIATTONA ... 20.90€
© ¢Cocinero o cirujano? Te ponemos a prueba montando tu
propia hamburguesa. jNo te olvides etiquetarnos!

HAMBURGER CARBONARA.................... s 19,90€
© Con porchetta, croqueta cacio e ovo, provola.
Acompanado de carbocrema e guanciale crujiente



Ingredienti extra

MOZARELADIBUFALA ...t eeeiss s s e s s a e n s 450 €

BURRATA ...t iieeseeiss s s s s s s s s na s s s na s s maaannmm a e nm e ammmmanmmmmanmmmma 450 €

FIORDE LATTE ... ectieessseisessssn s n s s sm s nannnmm s s nmmmmm s nnmm s anmmmmmnn 250€

GORGONZOLA ... cceeeeeecress s ssmas s amas e annmma e mnnmmaannnn 250¢€

MOZARELLAVEGANA ... cceeeeeiisesssssnss s e s snm s anmn s anmmmmmnns 3,00 €
\ENU PARA Nifj

PLATO AELEGIR

PI1ZZA BABY (MARGHERITA O PROSCIUTTO)
PASTA CON SALSA DE TOMATE

1BEBIDA
8,90€






IL DOLCE EL FINAL

PERFECTO DE CUALQUIER
COMIDA SIEMPRE TIENE UN
TOQUE DULCE

© TIRAMISU.....o e eemeemesmssmsssessesmesessmssmssssssmesmssmssmsemsesmesmssmssmssmssnmsnnss 7.50€
CHEESCAKE CIOCCOLATO BIANCO EPISTACCHIO .....ccevenv.. 7,50€
27 Y = N 7,50€

Dulce tipico Napolitano, esponjoso y elaborado en el
horno, remojado en un almibar aromatizado con ron,
nuestra crema pasteleray coronado con cerezas

CANNOLINAPOLETANI

iHoy el pastelero eres tu! Nostros te damos el kity tu lo

compones a tu gusto.
(4UND) 10,50€

RICOTTA PERAE CIOCCOLATO ......ccoomeeimmmmmnnnsansssnsnnsssnsnnsssnnnnnnns 750 €
Neapolitan cake with ricotta cheese, pear and chocolate

coverage

CAPRESE ...............cc oo cccccccssssssssssssssss s s s sssssnmsmmssssssssssssssssssssnnnnnnnnnnnnnss 7,50 €
Tarta tipica napolitana de chocolate y almendra, decorada

con cremade marcapone

COULANTALPISTACCHIO ..........ccoccccccsssmmmeseees e ssssssssssssssmmmmnmnsnnss 750 €
Coulant de chocolate relleno de crema de pistacho
DELIZIAALLIMONE ............. o cccccrsssmseeeeeees s ssss s s s ssmmmmmn s s s naannnns 750 €

Masa esponjosa rellena de crema con intenso sabor a
limony banada en un glaseado de limén

© PISTACCHIOMISU......oooeeeemeemesmesmssnssmssssssmssmssmssmssnssnssssssnssmssnssnssnns 7.50 €
Tiramisu al pistacho
o X o § 0] - -0 N 11,00 €

Bolitas de pizza frita "para mojar” acompanada de una
cesta rellena de Nutellay con guarnicion de kinder Bueno



DA BERE

Refrescos

(@@ L @7 N @@ 1 15 N 2,90€
FANTA NARANUA/LIMON e cieicssssssssssssssssssan s anss s enss s ena s ens s ssnmns 2,90€
N R N 2,90€
AGUA PANNA SIN G A S ... ciseasssmssessssmes s as s anso—— e onaeeoasnnssnoas 2,50€
AGUA SAN PELLEGRINO GAS ..o cirmsssssesssses s emsssem s ens s e ms s ms s nmns 2,50€
ACQUARIUS NAR. 7 LIM. e cieiaessssssssssssemsssemsssemsssnmsssnas s sen s sanssnns 2,90€
ZUMO DE PIN A ZMELOD C oo 2,50€
Cervezade Barril

ESTRELLA GALICIA CAN A oo 2,50€
ESTRELLA GALICIADOBLE ... cieiissssssssassssan s en s en s nms e s enans 3,50€
ESTRELLA 1000 ... oo ei s cesemessmssssms s s as s naa s aa e an s aaa s eaa s nma s e ma e e naas 450€

Cerveza en Botella

ESRTELLA SIN ALCOHOL....... s s ssmessmsssss s sns s snsssssm s snmssanas 3,00€
NASTRO AZZURRO ... srvemss v sssasssssmsssmsssmssesnssssnssesnssssnmssssmssnnnas 3,50€
RADLER GLOSH ... svem s s s s sssm s ssmssesns s snn s snm s s nam s nams s 3,50€
] 1| L I 4,90€
PERONI GRAN RISERVA O,66L .........erercerrmrrme s ssses s essmssmeens 5,00€
KBIRR CERVEZA NAPOLITANA...... s ssms s snssssns s sam s nams s 4,50€
Liquor

LIMONCELLO 7/ AMARO / GRAPPA........ s svee s s sns e 3,00€
CREMA PISTACHO / MELON 7/ BAILEYS. ... erremssmesnanens 3,50€
WHISKY 7/ RON /7 VODKA ... scvessremsssessssmssssssssmssssmsssnssssmssnnssssess 4,50€
O'Cafe

1@ 1 X0 1,50€
CORTADNO ...t rrmsrressrmssssssssmssssmsssnssssmssssssssms s enmsesmssesmsssmssnsmsssansssmnsnns 1,80€
CAFE CON LECHE ... s s s s s s ssssssm s ssnmsssms s s ssmm s smnsnnmeas 2,00€
@7 1Y X 1 | X 2,60€
1= 1 11V | =1 | 2,20€
AMERICANO ...t s s s s s sesss s sss s sam s s ssm s s s s nm s nam s 2,00€
L0 5T L ] 2,00€



Cocktall

5] 2 3 [ 172 6.00€
CAMPARI SPRITZ. .....cooreisieeissneemsssnssssssnssssssnsssssnnsssssnnssssnnnnsnsas 6.00€
NEGRONI ... isie s sn s s s s s s s n s sam s s m s mnnas 6.00€
GIN TONIC PREMIUM.........cocirceminrnmminssnnmsnssnnssssnssssssnssssssnsssssansssssnss 8.90€
CUBALIBRE.........oiieeiiiemssisesmsssnssssssnssssssnsssssnssssssnsssssnnssssnnnsssnnss 6.90€
VODKA LEMON........ccocinrmmmnssannmsssnnsssssssssssnnsssssnnsssssnsssssnssassnnssnsannnsss 7.90€

1VIno

Nuestro Vino della Casa, es el resultado de la
colaboracion con Angelo Pagano, gran amigo de infancia
de Chef Sabatino y representa la gran excelencia del
Falerno del Massico, uno de los vinos mas antiguos del
mundo.

Cada botella cuenta la historia de anos de complicidad y
pasion compartida por la buena mesa.

Vinidella Casa

Vino Tinto A' Napule

Falerno del Massico D.O.P.
Copa 5€/26,90€

Vino Blanco A' Napule

Falerno del Massico D.O.P.
Copa 5€/26,90€



Vini Rossi
PRIMITIVO SEDUZIONE FATTORIA PAGANO 70€
PRIMITIVO MACCHIA 21€
CHIANTI CLASSICO 25€
MONTEPULCIANO AIDA 22,50€
AMARONE 65€
NERO D’AVOLA 22€
BRUNELLO MONTALCINO 45€
RIPASSO VALPOLICELLA 35€

Vini Bianchi
FABULA FATTORIA PAGANO 22.50€
GEWURTZTRAMINER 30€
PINOT GRICIO 25€
DIAMINE PEOCORINO 25€
GRECO DEITUFI 21€

Vini Roseé
ROSATO FATTORIA PAGANO 24.50€

Vini Spumosi
LAMBRUSCO ROSSO OTELLO 22€
LAMBRUSCO ROSSO OTELLO 375CL 10€
PROSECCO VALDOBIADENE COPA 4€ / 21€
FRANCIACORTA CHAMPAGNE ITALIANO 45€
MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT 80€
MOET & CHANDON ROSE 90€



Sabatino
Chef & Owner of A'Napule
@sabatinochef

Restaurante A'Napule

Calle Vincent Sancho Tello 19, Valencia
anapule.com — Tel. 960817406
@anapulevalencia



